
КРЕМЫ
КОНДИТЕРСКИЕ ПРИМЕНЕНИЕ 

НАЧИНОК ГАММИ 
 НА ХЛЕБОПЕКАРНЫХ 

И КОНДИТЕРСКИХ
ПРОИЗВОДСТВАХ

СГУЩЁНКИ

КРЕММИКСЫ

ПОВИДЛО

ПОЛУФАБРИКАТ 
МАРМЕЛАДА

НАЧИНКИ
КОНДИТЕРСКИЕ

КОНФИТЮРЫ

СИРОПЫ

ГЕЛИ
КОНДИТЕРСКИЕ

ФРУКТОВО-ЯГОДНЫЕ
НАПОЛНИТЕЛИ (ФЯНЫ)



Крем «Сгущенка вареная "Гамми" 11 %»
Крем «Сгущенка вареная "Гамми" 8,5 %»
Крем «Сгущенка вареная "Лидер" 11 %»
Крем «Сгущенка вареная "Лидер" 8,5 %»
Крем «Сгущенка вареная "Борская" 8,5 %»
Крем «Сгущенка "Борская" 8,5 %» (белая)
Крем «Сгущенка вареная "Борская" термостабильная 12 %»
Крем «Сгущенка кондитерская вареная 8,5 %»
Крем «Сгущенка кондитерская  8,5 %» (белая)
Крем «Сгущенка кондитерская вареная термостабильная 20 %»
Крем «Сгущенка кондитерская вареная «Эконом» 8,5 %»
Крем «Сгущенка кондитерская «Эконом» 8,5%» (белая)
Крем «Сгущенка 8,0 %»

Крем «Мягкая карамель» М 
Крем «Мягкая карамель» К
Крем «Мягкая карамель «Шоколадная»

Кремы "КремМикс"
Кремы "КремМикс Милк"
Кремы "КремМикс" ФРОСТ

Сироп "Пекарский"
Сироп "Золотой"
Сироп "Инвертный"

СИРОПЫ САХАРНЫЕ

КРЕМЫ КОНДИТЕРСКИЕ НА МОЛОЧНОЙ ОСНОВЕ 

КОНСЕРВЫ МОЛОКОСОДЕРЖАЩИЕ

Консервы «Сгущенка вареная 11 % жирности «Гамми»
Консервы «Сгущенка вареная  8,5 % жирности «Гамми»

КРЕМЫ

КРЕММИКСЫ

ГЕЛИ ДЕКОРАТИВНЫЕ

ПОЛУФАБРИКАТ МАРМЕЛАДА

ПОВИДЛО ЯБЛОЧНОЕ

Конфитюр категории "Премьера"
Конфитюр категории "Лидер"
Конфитюр категории "Т"
Конфитюр категории "ТП"
Конфитюр категории "Э"
Конфитюр категории "П" 
Конфитюр категории "К"
Конфитюры категории "ФРОСТ"

КОНФИТЮРЫ

Категория "Э"
Категория "Ф"
Категория "ФП"

ФРУКТОВО-ЯГОДНЫЕ
НАПОЛНИТЕЛИ (ФЯНы)

УВАЖАЕМЫЕ ПАРТНЁРЫ!
Представляем рекомендации по Применению начинок Гамми, которые помогут вам удобно

ориентироваться в нашей продукции и подбирать начинки соответствующие вашему продукту

НАЧИНКИ КОНДИТЕРСКИЕ

* С прочим ассортиментом продукции для молочной отрасли и мороженого 
связывайтесь со своим менеджером
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ИЗДЕЛИЯ ИЗ СДОБНОГО ТЕСТА
ИЗДЕЛИЯ МЕЛКОШТУЧНЫЕ

(Дрожжевые/бездрожжевые булочки, пирожки и т.п.)

Конфитюры Премьера
Конфитюры Лидер

Конфитюры Т
Конфитюры Э
Конфитюры П

Конфитюры ТП
Конфитюры ФРОСТ

КОНФИТЮРЫ
КРЕММИКСЫ

СГУЩЁНКИ

КремМиксы
КремМиксы Милк

КремМиксы ФРОСТ

начинка используется до выпечки для
 открытых и закрытых сдобных изделий

для внесения внутрь изделий,
 для отсадки на поверхность

ПОВИДЛО

 - Гамми вареная 11%
- Лидер вареная 11%

- Борская вареная
термостабильная 12%

- Кондитерская вареная
термостабильная 20%

возможны комбинации
Конфитюров и Креммиксов в одном изделии

СИРОПЫ

Весь ассортимент

4



ИЗДЕЛИЯ ИЗ СДОБНОГО ТЕСТА
(Пироги закрытые и открытые, рулеты)

Конфитюры Премьера
Конфитюры Лидер

Конфитюры Т
Конфитюры Э
Конфитюры П

Конфитюры ТП
Конфитюры ФРОСТ

КОНФИТЮРЫ
КРЕММИКСЫ

начинка используется до выпечки для открытых и
закрытых пирогов

 с бортиками, решеткой и т.п.

возможны комбинации
Конфитюров и Креммиксов в одном изделии

ПОВИДЛО

для внесения внутрь изделий,
 для отсадки на поверхность

КремМиксы
КремМиксы Милк

КремМиксы ФРОСТ

СГУЩЁНКИ

- Гамми вареная 11%
- Лидер вареная 11%

- Борская вареная
термостабильная 12%

- Кондитерская вареная
термостабильная 20%

СИРОПЫ

Весь ассортимент

5



КРЕММИКСЫ

ИЗДЕЛИЯ ИЗ СЛОЕНОГО ТЕСТА
(Слойки и круассаны)

Конфитюры Премьера
Конфитюры Лидер

Конфитюры Т
Конфитюры Э
Конфитюры П

Конфитюры ТП
Конфитюры ФРОСТ

начинка вносится  до выпечки

КОНФИТЮРЫ

СГУЩЁНКИ

наполнение любым удобным способом

КремМиксы
КремМиксы Милк

КремМиксы ФРОСТ 

- Гамми вареная 11%
- Лидер вареная 11%

- Борская вареная
термостабильная 12%

- Кондитерская вареная
термостабильная 20%
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ИЗДЕЛИЯ ИЗ СЛОЕНОГО ТЕСТА
(Слойки и круассаны)

Категории К
Мягкая Карамель К

Весь ассортимент

начинка вносится  после выпечки

для наполнения, шприцевания и т.д.

КРЕМЫ
КОНДИТЕРСКИЕ

КОНФИТЮРЫ
СГУЩЁНКИ

Конфитюры К
Конфитюры ТП
Конфитюры П
Конфитюры Т

ПОВИДЛО

КРЕММИКСЫ

Весь ассортимент НАЧИНКИ
КОНДИТЕРСКИЕ

Весь ассортимент
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ПОВИДЛО

СГУЩЁНКИ

 

Конфитюры Т
Конфитюры ТП
Конфитюры П

начинка вносится  до выпечки

КОНФИТЮРЫ

для внесения внутрь изделий или отсадки на поверхность,
для открытых и закрытых изделий

КРЕММИКСЫ

КремМиксы
КремМикс Милк

КремМикс ФРОСТ

ИЗДЕЛИЯ ИЗ ПЕСОЧНОГО ТЕСТА
 (Печенье, пироги и др. выпечка)

- Гамми вареная 11%
- Лидер вареная 11%

- Борская вареная
термостабильная 12%

- Кондитерская вареная
термостабильная 20%
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ИЗДЕЛИЯ ИЗ ПЕСОЧНОГО ТЕСТА
(Печенье, пироги и др. выпечка)

КОНФИТЮРЫ
Весь ассортимент

начинка вносится   после выпечки

для наполнения, склейки, отсадки

СГУЩЁНКИ

Конфитюры К, П, ТП, Т, Э

ПОВИДЛО

КРЕММИКСЫ

КремМиксы
КремМиксы Милк

ПОЛУФАБРИКАТ 
МАРМЕЛАДА

Категории К
Мягкая Карамель К

КРЕМЫ
КОНДИТЕРСКИЕ

НАЧИНКИ
КОНДИТЕРСКИЕ

Весь ассортимент
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КРЕММИКСЫ

Конфитюры Т
Конфитюры ТП
Конфитюры П

начинка вносится   до выпечки

КОНФИТЮРЫ

в качестве прослойки/начинки

ПРЯНИКИ
 

ПОВИДЛО

КремМиксы
КремМиксы Милк

КремМиксы ФРОСТ 

СГУЩЁНКИ

- Гамми вареная 11%
- Лидер вареная 11%

- Борская вареная
термостабильная 12%

- Кондитерская вареная
термостабильная 20%
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КРЕММИКСЫ

Конфитюры К
Конфитюры Т
Конфитюры П

Конфитюры ТП
Конфитюры Э

КОНФИТЮРЫ

МЯГКИЕ ВАФЛИ (ВЕНСКИЕ)
 

ПОВИДЛО

КремМиксы
КремМиксы Милк

КремМиксы ФРОСТ 

СГУЩЁНКИ

Весь ассортимент

КРЕМЫ
КОНДИТЕРСКИЕ

Категория К
Мягкая карамель К

начинка вносится  после выпечки

в качестве самостоятельной начинки 
или добавки в кремовую основу

НАЧИНКИ
КОНДИТЕРСКИЕ

Весь ассортимент

ПОЛУФАБРИКАТ
МАРМЕЛАДА
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Весь ассортимент

ИЗДЕЛИЯ ИЗ ЗАВАРНОГО ТЕСТА
 (Эклеры, профитроли)

начинка вносится  после выпечки

ФЯНЫ

для внесения внутрь изделия или отсадки на
поверхность

СИРОПЫ

КОНФИТЮРЫ

Весь ассортимент

Весь ассортимент

КРЕММИКСЫ

СГУЩЁНКИ

Весь ассортимент

Весь ассортимент

КРЕМЫ
КОНДИТЕРСКИЕ

НАЧИНКИ
КОНДИТЕРСКИЕ

Весь ассортимент

вносятся как самостоятельная
начинка или в сочетании с любой

кремовой основой

Фруктово-ягодные наполнители
ФП

Весь ассортимент

ПОВИДЛО
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Весь ассортимент

КРЕММИКСЫ

КЕКСЫ / МАФФИНЫ

Конфитюры ТП
Конфитюры Т

Конфитюры Премьера
Конфитюры Лидер

Конфитюры П

КОНФИТЮРЫ

начинка вносится  до выпечки

СГУЩЁНКИ

Весь ассортимент

ПОВИДЛО

- Гамми вареная 11%
- Лидер вареная 11%

- Борская вареная
термостабильная 12%

- Кондитерская вареная
термостабильная 20%

для внесения внутрь изделий
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КРЕММИКСЫ

КЕКСЫ / МАФФИНЫ

Весь ассортимент

КОНФИТЮРЫ

Весь ассортимент

начинка вносится  после выпечки

СГУЩЁНКИ

для шприцевания внутрь, отсадки на поверхность

Весь ассортимент

КРЕМЫ
КОНДИТЕРСКИЕ

НАЧИНКИ
КОНДИТЕРСКИЕ

Весь ассортимент

Весь ассортимент

Весь ассортимент

Весь ассортиментПОВИДЛО

ФЯНЫ

СИРОПЫ

вносятся в сочетании с любой кремовой основой

Фруктово-ягодные наполнители
Ф, ФП

Весь ассортимент
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ЗЕФИР / СУФЛЕ
 

Конфитюры П
Конфитюры К
Конфитюры Т

Конфитюры ТП

начинки замешиваются в основу продукта
 перед формовкой

КОНФИТЮРЫ

ФЯНЫ

СИРОПЫ

Фруктово-ягодные наполнители
Ф, ФП

ПОВИДЛО

Весь ассортимент

П-Ф МАРМЕЛАДА
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ЗЕФИР / СУФЛЕ
 

КОНФИТЮРЫ

начинки для склейки изделий

для нанесения, наполнения, прослойки и т.д.

СГУЩЁНКИ

Весь ассортимент

НАЧИНКИ
КОНДИТЕРСКИЕ

Весь ассортимент

КРЕММИКСЫ

Весь ассортиментПОВИДЛО

ПОЛУФАБРИКАТ 
МАРМЕЛАДА

Категории К
Мягкая Карамель К

КРЕМЫ
КОНДИТЕРСКИЕ

Весь ассортимент

Конфитюры К
Конфитюры П
Конфитюры Т

Конфитюры ТП
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КРЕМЫ
КОНДИТЕРСКИЕ

ЗЕФИР / СУФЛЕ / МАРШМЭЛЛОУ
 

КОНФИТЮРЫ

начинки вносятся в процессе формовки

для наполнения

Категории К
Мягкая Карамель К

Конфитюры К
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начинки используются для прослойки, добавки в крем или для
декорирования

Весь ассортимент

КРЕМЫ
КОНДИТЕРСКИЕ

ГЕЛИ
КОНДИТЕРСКИЕ

Весь ассортимент

КОНФИТЮРЫ

для внесения внутрь изделия или декорирования
поверхности

вносятся как самостоятельная начинка или в сочетании
с любой кремовой основой

ПОВИДЛО

СГУЩЁНКИ

Весь ассортимент

НАЧИНКИ
КОНДИТЕРСКИЕ

Весь ассортимент

КРЕММИКСЫ

Весь ассортимент

Весь ассортимент

ФЯНЫ

СИРОПЫ

Весь ассортимент

ПОЛУФАБРИКАТ 
МАРМЕЛАДА

КРЕМОВЫЕ КОНДИТЕРСКИЕ ИЗДЕЛИЯ
(Торты, пирожные, рулеты)

Весь ассортимент
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ЗАМОРОЖЕННЫЕ ИЗДЕЛИЯ И
ПОЛУФАБРИКАТЫ

(Слойки, пироги, блины, вареники, торты и т.п.)

Конфитюры ФРОСТ

КОНФИТЮРЫ КРЕММИКСЫ

Линейка ФРОСТ разработана
специально для использования в изделиях, подвергающихся

глубокой шоковой заморозке с последующим выпеканием

Начинки сохраняют свои свойства, структуру, цвет и аромат при
заморозке, дефростации, термической обработке

КремМиксы Фрост

Также допускается
использование в
замороженных

полуфабрикатах конфитюров,
КремМиксов, сгущёнок,
ФЯНов (в ассортименте)

В открытых
замороженных изделиях
исключено прилипание
полуфабрикатов друг к

другу и упаковке,
а также вытекание
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КРЕММИКСЫ

 

Конфитюры Т, ТП, П, Э

начинка вносится
до выпечкиКОНФИТЮРЫ

Весь ассортимент

начинка вносится
после выпечки

СГУЩЁНКИ

- Гамми вареная 11%
- Борская вареная

термостабильная 12%
- Кондитерская вареная
термостабильная 20%

КОНФИТЮРЫ

СГУЩЁНКИ

Конфитюры К, Т, ТП, Э, П

КремМиксы
КремМиксы Милк

ПОВИДЛО

ПОВИДЛО

Категории К
Мягкая Карамель К

КРЕМЫ
КОНДИТЕРСКИЕ

П-Ф МАРМЕЛАДА

ИЗДЕЛИЯ ДЛИТЕЛЬНОГО ХРАНЕНИЯ*
(Слоеные, сдобные, кондитерские изделия и т.п.)

 * Свяжитесь с нашим технологом для подбора оптимальной начинки
для вашего изделия
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Связаться с нашим технологом для подбора
оптимальной начинки для вашего изделия вы

можете любым удобным способом:
через сайт www.gummi.ru 
или с вашим менеджером

 Отдел продаж: +7 (831) 43-35-662

WhatsApp, Telegram, Viber:
+7 (910) 38-69-132

e-mail: info@gummi.ru

Telegram 
канал Гамми

YouTube 
канал Гамми


