
ПРИГЛАШАЕМ НА МАСТЕР-КЛАСС

На дегустацию будут представлены изделия от компании LESAFFRE

▪ Слоенный багет с пророщенной рожью

▪ Французский круассан с ароматом сливочного масла

▪ Голландская овсяная слойка с сыром, беконом и луком

▪ Пен шоколя, слойка фигурная в ассортименте с фруктовыми начинками

▪ Улитка с заварным кремом и финиками

На дегустацию будут представлены изделия от компании GRANDPRO

▪ Малиновый кейк

▪ Фруктовый круант на основе Сабле Бретон

▪ Печенье «Тигре» и «Ассорти»

▪ Песочные конверты

▪ Шу Дегре, Кекс «Два в одном»

ВРЕМЯ И МЕСТО ПРОВЕДЕНИЯ

23 ОКТЯБРЯ 10:00

ЗАПИСЬ НА СЕМИНАР

Lesaffre.ru LesaffreRussia

▪ Гребенщиков Евгений, национальный технолог ООО «САФ-НЕВА»

▪ Гладкова Светлана, технолог сопровождения продаж ООО «РУСАГРО»  

Ведущие семинара

Продукция LESAFFRE и 

GRANDPRO для премиальной 
выпечки. 
Классика в новом исполнении
ВОЛГОГРАД | 23 ОКТЯБРЯ

8-960-884-00-10 офис ЕжКо

8-910-240-01-48 Лысикова Арина

8-905-391-10-24 Половцева ЕкатеринаОтель «Волгоград»,
ул. Мира,12
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